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ELABORADO  Y  EMBOTELLADO  EN  MAAL

BIOLENTO
SELECCION DE PARCELA

LAS COMPUERTAS

“Llamamos a este vino
BIOLENTO, como 

las pequeñas y violentas
criaturas que representan

el mayor desafío 
de la bioagricultura.”

ORIGEN
Finca Los Merlo, Las Compuertas, Luján de Cuyo,
Mendoza.

COMPOSICIÓN VARIETAL
100% Malbec.

VIÑEDO Y SUELO
Finca ubicada en una de las zonas más altas de Las
Compuertas, a aproximadamente 1.050 msnm. Suelos
profundos, predominantemente arcillosos, con alta
capacidad de retención de agua. Manejo orgánico
certificado por Letis, con foco en salud del suelo y
biodiversidad.

PERFIL
Malbec de Las Compuertas con fruta, estructura y una
influencia de madera moderada.

ELABORACION
Uvas cosechadas manualmente, despalilladas y
fermentadas en piletas de concreto con control de
temperatura. Fermentación con levaduras indígenas en la
mayoría de los casos y remontajes suaves para preservar
equilibrio y textura.

CRIANZA
Crianza parcial en concreto y parcial en barricas de tercer
y cuarto uso, seguida por un período de integración en
concreto antes del embotellado.

NOTAS DE CATA
Color rojo violáceo profundo. Aromas de frutos rojos
maduros, ciruela, hierbas de montaña y un fondo terroso.
En boca combina concentración y frescura, con taninos
firmes pero pulidos, buena textura y un final persistente
de perfil serio y equilibrado.

VALORES TECNICOS
Alcohol: 14,5% vol.
pH: 3,65
Acidez total: 5,49 g/L
Azúcar residual: 3 g/L
Cosecha aprox.: 1° Semana de Abril
Producción aprox.: 12000 botellas


