BIOLENTO

MALBEC DE LAS COMPUERTAS

DESCRIPCION

Llamamos a este vino “biolento”, como las pequefias y violentas
criaturas que atacan al viiedo y representan el mayor desafio
de la agricultura ecolégica.

GEOGRAFIA

UBICACION: Las Compuertas, Lujan de Cuyo

ALTITUD: 1050 msnm

TIPO DE SUELO: Suelo aluvial de gran profundidad y textura
franco-arcilloso. Subsuelo con piedras de canto rodado.
PERMEABILIDAD: Baja

VINEDO

ANO DE PLANTACION: 1990
DENSIDAD: 4500 pl/ha
CONDUCCION: Espaldero
RIEGO: Superficial

COSECHA

TIPO: Manual
MOMENTO: Segunda semana de Abril

ELABORACION

TIEMPO TOT DE MACERACION: 25 dias
TEMP MAX DE FERMENTACION: 28°C
LEVADURAS: Seleccionadas

: FERMENT MALOLACTICA: 100%
DIOLENTO CLARIF Y ESTABILIZACION: Natural con frio

CRIANZA

USO DE ROBLE: Si
TIPO: Barricas de tercer uso
TIEMPO: 6 meses

GUARDA

TIEMPO EN BODEGA: 9 meses
TIEMPO MIN EN BOTELLA: 6 meses
POTENCIAL: 7 anos
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