MEZCLA

MALBEC CORTE DE BARRICAS

-
DESCRIPCION
Este Malbec es un corte de barricas sin condicionantes. Un vino
Mezcla de origen indefinido, libre, raro, y con mucha

personalidad. Un homenaje a "Lobito", primer perro de MAAL,
que naci6y muri6 en la bodega.

GEOGRAFIA

UBICACION: Corte de Malbec de cuatro fincas
ALTITUD:

TIPO DE SUELO:

PERMEABILIDAD:

VINEDO

ANO DE PLANTACION:
DENSIDAD:
CONDUCCION:
RIEGO:

COSECHA

TIPO: Manual
MOMENTO: Cuarta semana de Marzo

ELABORACION

TIEMPO TOT DE MACERACION: 25 dias
TEMP MAX DE FERMENTACION: 28°C
LEVADURAS: Seleccionadas

FERMENT MALOLACTICA: 80%

CLARIFY ESTABILIZACION: Natural con frio

CRIANZA

USO DE ROBLE: Si
TIPO: Barricas de primer y segundo uso
TIEMPO: entro 8 y 14 meses

GUARDA

TIEMPO EN BODEGA: 16 meses
TIEMPO MIN EN BOTELLA: 12 meses
POTENCIAL: 8 afios
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