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ELABORADO  Y  EMBOTELLADO  EN  MAAL

MEZCLA
SELECCIÓN DE BARRICAS

CORTE MULTI-FINCAS

“Llamamos a este corte 
de barricas MEZCLA, por su

origen libre, indefinido 
y de gran carácter.

 En homenaje a “Lobito”,
primer perro de MAAL. 

2019–22.”

ORIGEN
Corte de barricas de distintos viñedos y parcelas MAAL.

COMPOSICIÓN VARIETAL
100% Malbec.

VIÑEDO Y SUELO
Su origen varía según la selección de barricas de cada
año. No busca representar una finca única, sino una
interpretación libre del Malbec a partir de distintos lotes,
viñedos y componentes disponibles en la bodega.

PERFIL
Malbec de origen libre, expresivo, raro y con mucha
personalidad.

ELABORACION
Cada componente se vinifica por separado según su
origen. La selección final se define por degustación,
priorizando carácter, equilibrio y personalidad antes que
una fórmula fija.

CRIANZA
Corte flexible de barricas, normalmente compuesto por
distintos lotes criados por períodos variables. El objetivo
es construir complejidad y cohesión sin perder libertad
de composición.

NOTAS DE CATA
Color rojo profundo. Aromas de fruta negra y roja madura,
especias, notas de crianza y un fondo ligeramente
salvaje. En boca es amplio, sabroso y envolvente, con
taninos redondos, buena intensidad y un final de gran
carácter.

VALORES TECNICOS
Alcohol: 14,5% vol.
pH: 3,63
Acidez total: 6,3 g/L
Azúcar residual: 2,05 g/L
Cosecha aprox.: -
Producción aprox.: 5000 botellas


